
Menù Cena con delitto
​ “Morte in Villa”

Cantina Salim
Drena (TN)

ANTIPASTO Extra Brut Classico
“Battuta di trota salmonata marinata,
frutti rossi, beurre blanc al miele
fermentato e segale croccante”
PANE
“Focaccia con olio lucida
Pane integrale con farina pinetana
Burro montato al sale affumicato con
polvere di rosmarino”
PRIMO Pinot nero
“Risotto Carnaroli mantecato al Casolet
con stracotto d’anatra e polvere di barbabietola”
DESSERT
“Panna cotta di cioccolato bianco e
melissa con salsa inglese al miele di
rododendro, crumble al pane, gelato
alla verbena e spugna al prezzemolo”
PICCOLA PASTICCERIA Grappa
Cookies con noci del Belgio, cioccolato
fondente e caramello all’orzo fermentato”
Fichi caramellati con mousse di ricotta e petali
Tartufino al caffè
VARIANTE VEGETARIANA
ANTIPASTO Extra Brut Classico
Battuta di carote glassate al miele, frutti
rossi, beurre blanc al miele
fermentato e segale croccante”
PRIMO Pinot nero
“Risotto Carnaroli mantecato al Casolet
con chutney e polvere di barbabietola

CANTINA SALIM
Cena con delitto “MORTE IN VILLA”

Loc. Salim, 1
38074 Drena (TN)

sabato 21 settembre 2024 ore 20.00
Obbligatoria la prenotazione

Tel. 0464 1850622


